
Elaboration

VIN BIO – certi�é par Ecocert

Vendange : Manuelle, dans des cagettes de 10kg, réalisée à la pointe du jour 

Vinification : Rosé de pressurage direct, vini�cation traditionnelle à froid

Elevage : Barrique 1 mois avec batonnage sur lies �nes puis cuve inox

Bouchage : Bouchon en liège naturel

Dégustation

Œil : Rose pâle, cœur de fraises aux re�ets argentés 

Nez : Gelée de groseilles, coulis de framboises

Bouche : Ample et minérale

Service

Temps de service : Entre 12° et 14°

Garde : 3 ans

Accords mets et vins : Bouillabaisse

FICHE TECHNIQUE

CONTACT

Emocion - Rosé
AOC Languedoc

Adresse :
Domaine Monplézy
34120 Pézenas
FRANCE

Appellation :
Cépage :

Cuvée :
Couleur :

Millésime :
Rendement :

Degré :
Sol :

AOC Languedoc

Grenache 80%, Cinsault 20%

Emocion

Rosé

2024

25 hl/ha

13.5°

Banquettes du Miocène, graviers quartzeux

Accueil : + 33 (0)4 67 98 27 81
Mobile : + 33 (0)6 15 38 08 52
Mail :  info@domainemonplezy.fr
Site web : www.domainemonplezy.fr


