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Plaisirs - Blanc
AOC Languedoc

Appellation :  AOC Languedoc
Cépage : Marsanne, Roussanne
Cuvée : Plaisirs
Couleur: Blanc
Millésime : 2022

&‘ Rendement: 35hl/ha

& Degré: 135°

MONPLEZY

PLAISIRS

R

Sol: Banquettes du Miocene, graviers quartzeux,

villafranchien

Elaboration

VIN BIO - certifié par Ecocert

Vendange : Manuelle, dans des cagettes de 10kg, réalisée a la pointe du jour
Vinification : Macération pelliculaire a froid (48h) avec vinification courte portée sur le fruit
Elevage : Cuve

Bouchage : Bouchon en liege naturel

Dégustation

CEil : Robe brillante, aux nuances jade translucides
Nez : Péche blanche, poire, agrumes

Bouche : Fraiche avec une finale mentholée

Service

Temps de service : Entre 14° et 16°
Garde : 3ans

Accords mefts et vins : Coquilles Saint-Jacques
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