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CONTACT

Adresse :
Domaine Monplézy
34120 Pézenas
FRANCE

La Huppe - Rouge
IGP Pays d’Oc

Elaboration

VIN BIO – certi�é par Ecocert

Vinification : Macération pelliculaire à froid puis vini�cation traditionnelle à basse température sur le fruit 

en respectant le potentiel aromatique

Elevage : Cuve

Bouchage : Bouchon liège

Dégustation

Œil : Robe rouge rafraichissante

Nez : Petites baies rouges, mûres de ronces, cassis

Bouche : Beaucoup de fraicheur avec des �nes notes de violette

Service

Temps de service : Entre 15° et 18°

Garde : 2 ans

Accords mets et vins : Charcuterie, tapas

IGP Pays d’Oc

Cabernet sauvignon

La Huppe

Rouge

2022

40 hl/ha

14°

Banquettes du Miocène (argilo-calcaire),

graviers quartzeux

Appellation :
Cépage :

Cuvée :
Couleur :

Millésime :
Rendement :

Degré :
Sol :

Accueil : + 33 (0)4 67 98 27 81
Mobile : + 33 (0)6 15 38 08 52
Mail :  info@domainemonplezy.fr
Site web : www.domainemonplezy.fr


